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La primera sidra
valenciana

‘Sellama Marsileay se elaboraen

g

inarcas con manzanas de la variedad

Esperiega del Rincénde Ademuz

El enélogo Sebastian
Mancebo complementa
la oferta vinicola

de su bodega familiar
con un articulo
innovador
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i3 VICENTE LLADRO

VALENCIA. Sebastidn Mancebo
bautizé a su bodega como Enoldgi-
ca del Oleana para reivindicar el
nombre latino y que muy pocos co-
nocen del rio Magro, que nace en
las tierras altas de Sinarcas, en la
fronteriza sierra de Mira. Luego, en
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lalinea de su compromiso con el te-
Iritorio puso a sus vinos la marca
Marsilea, denominacién cientifica
(con el apellido ‘quadrifolia’) del
trébol de cuatro hojas, un raro en-
demismo de ciertos parajes de los
montes de su pueblo.

Para redondear una trayectoria
innovadora, este enélogo ha queri-
do complementar su oferta de vi-
nos con una sidra, la primera sidra
valenciana, que ha irrumpido en un
mercado que ya se distingue por
una amplia oferta de vinos de gran
nivel y en el que la gran novedad
parecia cefiirse tltimamente a la
proliferacion de nuevas marcas de
cervezas mas o menos artesanales,
mas o menos con el caricter de ela-
boraciones de garaje y a menudo
con pretendidos toques de distin-
cién.

Pues a partir de ahora no sélo son

ESTRATEGIA

Exportar para que
te mimen en casa

Sebastidn Mancebo tenia claro
que «es importante empezar por
el exterior para conseguir que te
reconozcan tus vinos en casay.
Asi resulta que, desde que empe-
zaron a embotellar en 2002, «ex-
portamos el 90%, prmc1palmen—
te a paises centroeuropeos, EE
UU y Canaday, y s6lo cuando se
supo que ya tenian presencia le-
jos «empezaron a buscarnos
aqui, porque, lamentablemente,
Valencia suele valorar poco lo

- suyo, sobre todo si es nuevo;

pasa algo parecido a lo de los in-
vestigadores, que tienen que
emigrar para ser alguieny.

Para abrirse paso fuera se apo-
yaron en la Cimara de Comer-
cio, IVEX, ICEX «y en la tradi-
cién familiar de emigrantes; yo
mismo naci en Alemaniay.

La bodega cuenta con 60 hec-
tareas de vifias en cultivo ecolo-
gico, lo que implica mayores op-
ciones comerciales pero también
limitaciones en la produccion e
incrementos de costes. Es la pri-
mera casa valenciana que produ-
ce vinos blancos de la variedad
germana Gewurtztraminer.
También tiene Verdejo, Tempra-

,‘ - nillo, Merlot, Shiraz y Bobal.

«¢ Novedad. sebastiin Man-
cebo muestra algunas botellas
de su sidra en la reciente Mostra.
de Vins. :: bAMIAN TORRES

las nuevas cervezas las que tratan
de sorprender entre un abanico cre-
ciente de vinos valencianos, sino
una sidra, la pnmera sidra que se
hace en la region.

Se trata de una sidra (también
con la marca Marsilea) que se ela-
bora con manzanas valencianas, de
la variedad Esperiega, autéctona del
Rincén de Ademuz, comarca muy
cercana a Sinarcas.

La denominacion de esta manza-
na arrastra la curiosidad de que va-
ria en la diccion popular; unos la lla-
man Esperiega, que parece ser lo
mas académico, pero Sebastiin re-
cuerda que otros dicen Espedriega,
Asperiega, Pedriega... y cualquier
variante similar que se les ocurra.
Todo por culpa de que se trata de una
manzana muy localizada en el Rin-

- con, que estuvo a punto de desapa-

recer y sobre la que hay muy poco
escrito, por lo que es facil la desvia-
cién cuando predomina la tradicién
oral. ;

En todo caso se trata de una man-
zana de reconocida calidad, identi-
ficada por la pulpa ‘helada’ o ‘escar-
chada’ que presentan muchos fru-
tos, que no es ningtn defecto o de-
terioro, sino el resultado de la cris-
talizacién del azicar como conse-
cuencia de la conjuncion otofial de
una buena insolacién de la fruta con
bajas temperaturas nocturnas, sin
llegar a ser dafiinas.

Para Sebastidn «es una manzana
que da muy buena sidray, pero an-
tes tenia que probar, porque no ha-
bia experiencia, y las variedades si-
dreras del noxte son muy distintas. -
Asi ha estado unos cinco afos, ex-
perimentando, hasta tener la cer-
teza del procedimiento apropiado

. paraun resultado apreciable.

Su sidra tiene 5,5 grados de alco-
hol, mantiene su turbidez natural
y ha de beberse fria. No es mis que.
el zumo natural fermentado, natu-
ralmente con los controles de la tec-
nica enoldgica.



