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Bodega enologica
del Oleana

Nuevos caminos de Sinarcas

PEDRO GARCIA H VALENCIA

No nos referimos a las nuevas
redes de carreteras del Estado o
de la Comunidad Valenciana.
Sebastidn Mancebo es un joven
endlogo y viticultor que, después
de una importante trayectoria
como asesor en diferentes coope-
rativas vinicolas, decidi6 hace cua-
tro anos emprender su propio
camino. Podriamos considerarlo
como el Principe Valiente o Simén
del Desierto en las frias y arcillo-
sas tierras de Sinarcas.

Responde plenamente a lo que
los franceses denominan autor de
vinos de garaje o microvinos. En
la'actualidad tiene en el mercado
un tinto crianza y un rosado. Pre-
para celosamente la nifia de sus
o0jos, un merlot que esperamos
nos dé muchas alegrias: E1 Mur-
go-Virot. Crianza 2001.

Es su buque insignia. Se trata
de un tempranillo aderezado con
algo de Cabernet Sauvignon de
12,7 % de volumen. Posee un
color cereza muy intenso, casi
amoratado de aspecto muy hmplo
Tiene una nariz de buena irttensi-
dad, con ahumados, especiados,
valmllas citricos-corteza de
naranja y unos taninos de la
madera todavia por pulir. La boca
es amplia, potente, carnoso, con
notas de cacao amargo, tabaco,
marcada acidez y muy personal.
La retronasal es persistente. Mejo-
rard en botella. Sélo veran la luz
3.000 botellas.

Marsilea rosado

Se trata de un vino proveniente de
la vendimia del 2003. Variedades:
bobal y algo de tempranillo, 12,5 %
de Vol. Sin estabilizar, con la téc-
nica del madreo. Color fresa muy
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intenso, con aromas a frutas dulce
y algodén de feria. Tiene un paso
de boca agradable y ficil. Es un
vino refrescante y recomendable
para consumo inmediato e ideal
para iniciar a los aficionados.

Sebastidn Mancebo es un per-
feccionista. Estd buscando sor-
prendernos con ese gran tinto
que, como dirfa nuestro buen ami-
go Benjamin Romeo, tiene en la
cabeza. De momento piensa en
varietales perfectos, puros, per-
sonales para en un futuro hacer
coupages. Esperemos que su
esfuerzo y dedicacién tenga segui-
dores en una franja geografica que
tradicionalmente ha vivido del
granel.

Para qu1en desee ampliar
informacién sobre la bodega, un
e-mail: e.s.mancebo@terra.es

gastronomia@lasprovincias
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