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: Una bodega comprometida

con la colgl yale] ada de los convencionalismos

. NOVEDAD

La compafiia acaba de lanzar al
mercado la primera sidra elaborada
en la Comunitat Valenciana con
manzanas autdctonas

V. MORCILLO SINARCAS

B Para el endlogo Sebastidn Mancebo, el
vifiedo ylabodega son mucho mas que un
trabajo, que una forma de ganarse la vida.
Sufamiliaha estado tradicionalmente vin-
culada a la agricultura, y Mancebo, desde
muy temprana edad, ha mostrado una in-
quietud por crear nuevos productos fuera
delohabitual. Desde hace algomasdeuna
décadalidera uno de los proyectos enol6-

gicos mas innovadores. En sus instala-

ciones de Sinarcas (la zona mas alta

margen de las normativas que ri-

gen el funcionamiento dentro de

la Denominacién de Origen Prote-
gida Utiel-Requena, elabora una pe-
culiar colecciéon de vinos, comerciali-
zados bajo las marcas Marsilea —térmi-
no que procede del nombre «Marsilea
Cuadrifolia», denominacién cientifica del

trébol de cuatro hojasode lasuerte— yAl-
biar (esta ultima reservada para vinos jo-
venes de aguja).

Sus primeras elaboraciones tuvieron ala

variedad de uva Bobal, autéctona de la.

zona, como protagonista. Las peculiarida-
des climéticas de la zona donde explota sus
cultivos y el hecho de trabajar bajo las
mas estrictas pautas de la agricultura eco-
16gica sirvieron para crear algunos vinos de
cardcter especialmente singular.
Anada tras afiada, Mancebo
fue aplicando sus ex-
periencias inicia-
les a otras va-
rietales.
En la

actualidad,
la gama de vi-
nos tintos agrupa-

dos bajo el sello Marsilea
comprenden dos refe-
rencias 100% Bobal

(unojoveny otro con
una maduracién
de tres meses
en barrica

de roble),
dos varietales
de Merloty Syrah
con 12 meses de
crianza en barrica de
roble respectivamente y
un plurivarietal de Bobal,
Tempranillo, Syrah y Merlot
que ha descansado un afno en
barrica.

El espiritu pionero de Mancebo si-
gui6 propiciando nuevos proyectos,
como el de un vino espumoso de se-
gunda fermentacién en botella tipo brut de
Bobal con 36 meses de crianza enrimao el
més reciente del primer blanco de Ge-
wurztraminer, una casta muy extendida en
Alemania sobre la que no se tenia ¢ ons-
tancia de su adaptacién a esta zona. El en6-
logo adquiri6 injertos de este varietal pro-
cedentes del pais germanoy durante varios
afios trabajo sobre el terreno para facilitar
la adaptacién de la variedad alas peculia-

ridades del tipo de suelo de Sinarcas. La ex-
periencia ha sido todo un éxito, y este mis-
mo afio lanzé la primera afiada de este
blanco tnico en la Comunitat Valenciana,
que destaca por sus aromas florales y una
sensacion glicérica en boca.

Al margen de cuestiones relacionadas
con el mundo del vino, el proyecto que més
ha llamado la atencién durante este tilti-
mo afio ha sido el de la elaboracién de la
primera sidra cien por cien valenciana.
Para llevarlo a cabo, Mancebo se despla-
z6 a la vecina comarca del Rincon de
Ademuz en busca de una manzana que
condensase todas las propiedades para ela-
borar una sidra con personalidad propia.
Finalmente el endlogo se decant6 por la va-
riedad Esperiega (también conocida como
Pedriega 0 manzana helada y considera-
da por su textura y sabor comolareina de
las manzanas).

El desarrollo del proyecto se inici6 hace
algunos afios con unas primeras pruebas de
elaboracion, que fueron encaminando al
endlogo hacia el producto que ha visto la luz
hace unos meses, con unas caracteristicas
muy singulares, alejadas de los tépicos so-
bre esta bebida. Todo el proceso de elabo-
racion se ha llevado a cabo en las instala-
ciones de la compaiifa en Sinarcas.




