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Desde hace algo mas de una década, el endlogo Sebastian Mancebo lidera uno de los proyectos enoldgicos
mas innovadores. En sus instalaciones de Sinarcas, y al margen de las normativas de las denominaciones de
origen, elabora una peculiar coleccion de vinos —todos con la marca comun Marsilea— procedentes de
sesenta hectareas de vifiedos cultivados bajo las mas estrictas pautas de la agricultura ecolégica.

ENOLOGICA OLEANA

Una bodega pioneraen
laelaboracion devinos

ecologicos e innovadores

contracorriente. Nunca ha
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. ebastidn ‘Mancebo estd
S querido someterse alasnor-
mas delasdenominaciones

acostumbrado a trabajar
de origen para poder dar rienda suelta a

sus retos enolégicos. En su pueblo —Si-
narcas, uno de los municipios situados
maés al oeste de la provincia de Valencia—
muchos agricultores le tildaron de «loco»
cuando comenzd a trabajar los vifiedos
con técnicas ecoldgicas que tradicional-
mente han supuesto mas riesgos que be-

neficios para el viticultor.

En la actualidad, su bodega, Enoldgica
Oleana, se ha convertido en una compa-
fifamodélica, cuya principal virtud radica
en la innovacién y el espiritu pionero. En
susinstalaciones elabora algunos delos vi-
nos més innovadores de cuantos se pro-

ducen en la Comunitat Valenciana, como
elblanco Marsilea Gewurztraminer, el pri-
mer caldo de la citada casta que se elabo-
ra en la Comunitat Valenciana. Para ela-
borarlo, Mancebo asumi6 inicialmente el
reto de plantarlavarietal (cuyo injerto pro-
cedia directamente de Alemania) y traba-
jar sobre el terreno para facilitar su adap-
tacién al tipo de suelo y el clima caracte-
ristico de Sinarcas. Cultivada bajo pautas
ecolégicas, la uva pronto se mostré apta
para elaborar vinos de calidad. Tras un
proceso de vinificacion tradicional, hace
s6lounos mesesapareciaen elmercado el
vino, un caldo que destaca por sus aromas
florales (sobre todo arosas, muy tipicos de
lavariedad) y una sensaci6n glicérica que
lo hacen muy apropiado para acompanar
comidas algo mas contundentes.

Junto ala citada referencia, y agrupados
en la marca comercial Marsilea —término
que procede del nombre «Marsilea Cua-
drifolia», denominacidn cientifica del tré-
bol de cuatro hojas o de la suerte— la bo-
dega comercializa otros cinco vinos dis-
tintos —todos tintos— en los que se evi-
dencia la apuesta de Mancebo por las me-
jores varietales (entre ellas la autéctona Bo-
bal). Asi, labodega embotella dos varieta-
les de Merloty Syrah respectivamente con
doce meses de crianza en barrica de roble
cada uno; dos varietales de Bobal —uno jo-
ven y otro con un paso por barrica de ro-
ble de tres meses— y un plurivarietal
(Marsilea Fusion) elaborado con uvas de
Bobal, Tempranillo, Syrah y Merloty con un
ano de crianza en barrica nueva de roble
francés. La gama Marsilea se completa
con un vino espumoso de tipo brut con 36
meses de crianza en rima elaborado ex-
clusivamente con uvas de la variedad Bo-
bal bajo el método tradicional 6 champe-
noise.

La coleccién de vinos elaborados por
Enolégica Oleana se completa con dos
vinos de aguja comercializados bajo el se-
1lo de Albiar. Se trata de un blanco elabo-
rado con uvas de Verdejo y un rosado
constr=zido con uvas de Bobal. Todas estas
referencias podran catarse durante la XXIV
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