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Enologlca Oleana elaborala
- primera sidra 100% valenclana

V. MORCILLO SINARCAS :
E Fieles a su afdn de crear productos de

carécter unico basadosenlainvestigacion -

yladefensa delos productos autéctonos,

la compaiifa viticola Enolégica Oleana, -
' con sede en el término municipal de Si-

narcas, acaba de poner en el mercado la
primera sidra cien por cienvalenciana, un
producto elaborado a partirde manzanas
de la variedad Esperiega o Pedriega —
también conocida como manzana hela-
da y considerada por su textura y sabor
como la reina de las manzanas—, autéc-

tona de la zona del Rincén de Ademuz, .

cuyo cultivo estaba comenzando a diluir-
se enla citada zona. :

El endlogo Sebastidn Mancebo, geren-
te de Enolégica Oleana, ha vuelto a cris-
talizar un proyecto en el que pocos crei-
an y que pone de manifiesto las cualida-
des de esta manzana valenciana. Todo el
proceso deelaboracién se harealizado en
las instalaciones de la comparfiia en Sl-
narcas.

El desarrollodel proyectose inici6 hace
algunos afios con unas primeras pruebas
de elaboracién que fueron encaminando
a Mancebo hacia un producto que ahora
velaluz. Segtn el en6logo, formado en la
prestigiosa escuela de Requena, «buscé-
bamos un producto que reflejase la esen-

- ciay el buen hacer de los productores de

manzanas del Rincén de Ademuz. Ade-

mas, queriamos que se tratase de
un producto que no fuese compa-
rable conninguna delassidrasque

‘seelaboran en el norte de Espana, -

y después de varios afios de prue-
bas y ensayos creo que lo hemos
conseguido».

Para Mancebo, esta iniciativa
«puede ser la via de escape para la
deprimida economfa agricola de la
comarca del Rincén de Ademuz,

aunque todavia tendra que pasar .
- tiempo para que este tipo de bebi-

das permitan a los agricultores
plantearse nuevasformas de ne-
gocio». Aunque el primer paso
ya esté dado, ahora lo impor-
tante es «que la sidra tenga
una buena acogida entre los
consumidores. A partir de
ahi tendremos que plante-
arnos nuevas politicas de
comercializacién, pero
siempre manteniendola fi-
losoffa de Enolégica Olea-
na, que pasapor crear pro-
ductos de caracteristicas
singulares».

La primera sidra cien
por cien valenciana se co-
mercializard a partir de
este sdbado 15 de sep-
tiembre y podrd encon-

trarse en algunas tiendas especiali-
zadas en vinos y otras bebidas de
Valencia. La nueva sidra entrard a
formar parte de la linea de caldos
Marsilea —término que procede de
Marsilea Cuadrifolia, denomina-
cidn cientifica del trébol de cuatro
hojas—, sello con el que se comer-
cializan algunos delosvinosy espu-
mosos mds singulares de la Comu-
nitat Valenciana, como el blanco

Gewurztraminer, los monovarieta-

les de Merlot, Syrah y Bobal (éste

barrica), el plurivarietal Marsilea
Fusion y el espumoso blanco e
Bobal Marsilea Brut.
Junto a estas referencias, la
bodega, que en su dia decidié
no someterse a las pautas de
ninguna denominacién de
origen para poder dar rien-
da suelta a sus retos enol6-
gicos, elabora dos vinos de
agujacomercializados bajo
el sello Albiar. Se trata de
un blanco elaborado con
uvasde la variedad Verde-
jo cultivadas en la propie-
dad y un rosado construi-
do a partir de una selec-
ciéndeuvasdelavariedad
autéctona Bobal.
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