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             TINTO                             RED WINE
        

ENOLOGICA OLEANA CB
C/ Virgen del Pilar 30
46320 Sinarcas  Valencia–-   
                ESPAÑA
   export@enologicaoleana.com 
   vinos@enologicaoleana.com
       telf  +34 616 26 30 29
       fax +34 96 231 51  73

DATOS TECNICOS:

PRODUCTOR: MARSILEA VINOS
PRESENTACION: botella borgoña negra-75 cl
TAPON: corcho  natural ó sintético, a elección 
del cliente
CAPSULA: was-cap
PROCEDENCIA: Valencia- España
CERTIFICACIONES: vino procedente de           
 viñedos propios en cultivo ecológico
UNIDADES CAJA: 6 botellas en caja horizontal
o bajo pedido en cajas de 12 botellas verticales
PALETIZACION: Europalet

DATOS ANALITICOS:

GRADO ALCHOLICO: 14’50% vol
pH 3’80
ACIDEZ TOTAL:  4’5 g/lt (en tartárico)
ACIDO MALICO:  0’12 g/lt 
ACIDO ACETICO: 0’55 g/lt
AZUCARES RESIDUALES: 0’8 g/lt
VARIEDAD UVA : Merlot 10% 
ESTANCIA EN BARRICA: 12 meses en barrica
                                        de roble francés nueva

CATA:  Vino con marcado carácter mediterráneo, 
bastante concentrado, con un notable peso de fruta 
tanto en nariz como en boca. Color violáceo  con 
destellos morados. Tiene una nariz intensa, bien 
definida y profunda,  de ciruela.. En boca con 
cuerpo , bastante fruta, buena acidez y bastante 
largo. Algo goloso, con una sensación final  bastante 
consistente. 
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TECHNICAL INFORMATION:

PRODUCER: MARSILEA VINOS
PRESENTATION: Black bordolesa bottle (75 cl)
CORK: natural or synthetic cork, customer’s choice.
CAPSULE: was-cap
COUNTRY ORIGIN: Valencia- Spain
CERTIFICATES: organic wine made from our own 
organically grown grapes.
BOX  DISTRIBUTION: 6 bottles in horizontal position 
or under special demand: 12 bottles in vertical position.
PALLET DISTRIBUTION: Europallet

ANALYTIC INFORMATION:

ALCOHOLIC DEGREE: 14’50% Vol
pH: 3’80
TOTAL ACIDITY: 4’5 g/lt (in tartaric acid)
MALIC ACID: 0’12 g/lt
ACETIC ACID: 0’55 g/lt
SUGAR CONTENT: 0’8 g/lt
GRAPES VARIETY:  MERLOT 100%
AGEING TIME: 12 month in French and American oak 
barrels       
                                        
TASTING NOTES: A wine with a Mediterranean 
character, well concentrated, with an important presence
of fruit in mouth and nose.
Colour : violet colour with purple sparkles.
Aroma:  It has an intense, well defined nose, with deep 
notes of plum.
Taste :  well structured, fruity, with good acidity and 
persistent . Slightly velvety, with a consistent final 
sensation.
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